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Desenvolupament d’un besso digital per a Poptimitzacio del procés d’elaboracié del
pernil curat

bonArea, juntament amb Reserva Batallé, SA i amb la participacié de Ulnstitut de
Recerca i Tecnologia Agroalimentaria (IRTA) com a centre tecnologic, esta treballant en el
projecte de grup operatiu DIGICURAT.

L'objectiu global d’aquest projecte es el desenvolupament d’un bessé digital del procés
d’elaboracié de pernil curat mitjangcant la sensoritzacié del procés i la utilitzacié de
tecniques d’intelligencia artificial, que tindra dues funcionalitats: la d’optimitzacié del
procés de salat i la de millora de la gestié de la produccid. Aquesta optimitzacié contribuira
a millorar la qualitat i la seguretat del productes elaborats i a reduir la despesa energéticai
els costos de produccid, reduint al mateix temps el malbaratament alimentari com a
consequencia de lareduccié en elnombre de productes amb defectes de qualitat. Aquests
bessons digitals, especifics per a cadascuna de les empreses participants en el projecte,
sera també una aportacid a tot el sector ja que el know-how, la plataforma i algoritmes
obtinguts en el marc del projecte serviran de base per a desenvolupar aplicacions similars
per altres empreses del sector carni, des de granges responsables de subministrar la
materia primera, passant per escorxadors fins a industries d’elaborats carnis.

Per a aconseguir complir amb Uobjectiu general de la proposta es consideren 5 objectius
parcials:

1. Desenvolupament d’una plataforma per recollir dades del procés d’elaboracié del
pernil curat. Aquesta plataforma haura de ser interoperable amb diferents entorns de
desenvolupament d’algoritmes i models matematics.

2. Implementacioé de nous sistemes de mesura no destructiva per avaluar parametres
critics de la matéria primera i que actualment no es mesuren a les empreses participants
en el projecte.

3. Desenvolupament d’un bessé digital amb la funcionalitat d’optimitzacié del procés
de salat per reduir 'heterogeneitat de la produccio, millorar la qualitat i la seguretat del
producte i reduir la generacié de salmorres per cadascuna de les empreses de les
empreses participants.

4. Desenvolupament ’un besso digital amb la funcionalitat d’optimitzacié de la gestié
de la produccioé per determinar el temps d’elaboracid necessari per cada pega, millorar la
planificacio de la produccid, reduir manipulacions de producte, controls de qualitat i reduir
costos energetics per cadascuna de les empreses de les empreses participants.

5. Demostracio de la utilitat de les eines desenvolupades per a Uoptimitzacié dels
processos de salat.
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